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- 250 g Mehl - etwas gemahlene Bourbonvanille
- 150 g Margarine (z. B. Alsan) - etwas geriebene Orangenschale
- 120 g Zucker (oder Orangenaroma)
- 100 g grob gehackte NUsse - Zartbitter-Kuvertire oder etwas
- 50 g gemahlene Haselnisse Puderzucker

Zutaten verkneten und den Teig eine Stunde kihl ruhen lassen. AnschlieRfend
Teig dick ausrollen, vorsichtig in Sternenform ausstechen und Platzchen bei
180°C ca. 10 Minuten backen. Nusssterne zu guter Letzt mit Kuvertire
verzieren oder mit Puderzucker bestduben.
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